LUNCH MENU

ANTIPASTI

(Choose One)

ZUPPA DEL GIORNO
Soup of the day

CARPACCIO DI TONNO SCOTTATO CON ANGURIA, OLIO AL BASILICO E YUZU
Watermelon and seared tuna with basil oil and yuzu

CARPACCIO DI WAGYU CON FUNGHI, GRANA PADANO E SENAPE
Wagyu beef carpaccio with mushrooms, Grana Padano, and mustard

BURRATA ESTIVA CON MELANZANE GRIGLIATE, PESTO DI BASILICO
E POMODORINI SECCHI
Fresh burrata with grilled eggplant, basil pesto, and sun-dried tomatoes

PRIMI PIATTI
(Choose One)

TAGLIOLINI AL LIMONE CON CREMA LEGGERA DI CARCIOFI E GAMBERI
Tagliolini with Shrimps, Artichoke cream and lemon

CAVATELLI PUGLIESI CON SALSICCIA, CIME DI RAPA E PECORINO
Cavatelli Pugliese with Sausage, Rapini, and Pecorino

CORVINA IN ACQUA PAZZA CON VONGOLE, POMODORINI, FREGOLA E SPINACI
Corvina in Acqua Pazza with Clams, Cherry Tomatoes, Fregola, and Spinach

SCALOPPINE DI VITELLO ALLA MILANESE CON CAESAR DI BABY GEM
Veal Cutlet “ALLA MILANESE” with Baby Gem Caesar Salad

DOLCI
(Choose One)

PANNA COTTA AL MANGO E FRUTTO DELLA PASSIONE
Mango and Passion Fruit Panna Cotta

PECORINO CON MIELE
Pecorino cheese with honey

GELATO DEL GIORNO
Ice cream of the day

CAFFE
Coffee

$35 p/p
(No tax & Gratuity included)




DINNER MENU

ANTIPASTI
(Choose One)

ZUPPA DEL GIORNO
Soup of the day

CRUDO DI PESCE DEL GIORNO
Fresh raw fish of the day marinated with lemon,
fresh herb vinaigrette

CESTINO DI FILLO CON SPECK, FUNGHI E RICOTTA MONTATA
AL TARTUFO ESTIVO
Crispy phyllo cup filled with speck, mushrooms, and whipped ricotta lightly scented
with summer truffle

INSALATA DI VITELLO CON SALSA TONNATA, RUCOLA, PARMIGIANO E LIMONE
Thin sliced veal salad with tuna sauce, arugula, Parmigiano, and lemon

PRIMI PIATTI
(Choose One)

SPAGHETTI ALLA CHITARRA ALLA CARBONARA
Spaghetti Chitarra alla Carbonara

PACCHERI Al TRE POMODORI CON STRACCIATELLA
Paccheri with Trio of Tomatoes & Stracciatella

CORVINA IN BRODETTO DI COZZE ALLO ZAFFERANO CON POMODORINI,
FREGOLA E SPINACI
Corvina in Saffron - Mussel Broth with Cherry Tomatoes,
Fregola, and Spinach

MEDAGLIONI DI FILETTO DI MANZO IN CROSTA DI PEPE NERO
CON MOSTARDA E PURE DI PATATE
Beef Fillet Medallions in a Black Pepper Crust
with Dijon Mostaurd and Mashed Potatoes

DOLCI
(Choose One)

TIRAMISU
Homemade Italian Tiramisu

GELATO DEL GIORNO
Ice cream of the day

CAFFE
Coffee

$55 p/p
(No tax & Gratuity included)




